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Rekayasa Teknologi Mesin Penggoreng Vakum Ceriping bagi Kelompok Tani “TAMAN
MOJO” di Desa Wisata Karang Tengah, Imogiri, Bantul, D.I. Yogyakarta

(Oleh : Tiwan*1, Pramudiyanto *2, Darmono*2)

ABSTRAK

Tujuan dari kegiatan program PPM dalam bentuk PPM Unggulan berbasis TTG  ini adalah
untuk membantu pemecahan masalah yang dihadapi oleh industri kecil rumah tangga Kelompok
Tani “TAMAN MOJO” di Dusun Mojolegi, Desa Karang Tengah, Kecamatan Imogiri, Kabupaten
Bantul,  D.I. Yogyakarta, khususnya dalam pembuatan ceriping yang berkaitan dengan : 1)
Penerapan teknologi mesin penggoreng vakum dan peniris. 2)Teknik pengoperasian mesin
penggoreng vakum dan mesin peniris. 3)Teknik penggorengan ceriping dengan peralatan mesin
penggoreng vakum dan mesin peniris. 4)Perawatan mesin penggoreng vakum dan peniris

Metode pelaksanaan kegiatan PPM ini diawali dari mengkaji mesin penggoreng vakum dan
mesin peniris yang diterapkan. Tahap selanjutnya melakukan penyiapan mesin penggoreng
vakum dan mesin peniris. Uji coba mesin penggoreng  vakum dan peniris. Pelatihan penggunaan
mesin penggoreng vakum dan mesin peniris. Pelatihan pembuatan ceriping dengan menerapkan
mesin penggoreng vakum dan mesin peniris. Pelatihan perawatan mesin penggoreng vakum dan
mesin peniris. Pada akhir kegiatan diakukan pemantauan dan pendampingan lapangan sesuai
dengan permasalahan yang dialami oleh mitra kerja selama penggunaan mesin penggoreng
vakum dan mesin peniris

Hasil program kegiatan PPM ini dapat mewujudkan penerapan mesin penggoreng vakum
dan mesin peniris pada pembuatan ceriping. Mesin penggoreng vakum yang digunakan memiliki
kapasitas penggorengan 5 kg, dengan pemanas kompor elpiji dan pemakuman dengan pompa
water jet dengan daya 0,75 – 1 HP (600 – 750 watt). Mesin peniris yang digunakan memiliki
kapasitas tabung peniris 0,3 m3, penggerak motor listrik 1/3 PK 250 watt. Kelompok Tani Tamam
Mojo mendapatkan pengetahuan dan ketrampilan tentang pengoperasian mesin penggoreng
vakum, mesin peniris.  Anggota kelompok memperoleh pengetahuan dan ketrampilan teknik
perawatan mesin penggoreng vakum dan mesin peniris. Kegiatan PPM ini membantu dan
memberikan manfaat pada mitra dalam menangani industri pembuatan ceriping

Kata kunci: rekayasa, teknologi, mesin pengolah, ceriping,  perawatan

*)1 Dosen Jurusan Pendidikan Teknik Mesin FT UNY
*)2 Dosen Jurusan Pendidikan Teknik Sipil dan Perencanaan FT UNY
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Engineering Technology Vacuum Frying Machine for ceriping in Farmers Group "Taman
Mojo" at the Tourism Village Karang Tengah, Imogiri, Bantul, DI Yogyakarta

(by : Tiwan*1, Pramudiyanto *2, Darmono*2)

ABSTRACT

.
The purpose of the program activities in the form of PPM based TTG is to assist in solving

the problems faced by small industries household Farmers Group " Taman Mojo " Mojolegi
Village, Karang Tengah, Imogiri, Bantul , DI Yogyakarta, especially in the ceriping manufacturing
related to : 1) Application of vacuum frying technology and drainer . 2) Mechanical operation of
the vacuum frying machine and drainer machine . 3) Ceriping frying technique with vacuum frying
machine and drainer machine . 4) Maintenance of vacuum frying machine and drainer machine.

PPM implementation method starts from reviewing vacuum frying machine and machine
applied drainer . The next stage to prepare the vacuum frying machine and drainer machine. Trial
of Vacuum frying machine and drainer machine . Training on the use of vacuum fryer and drainer
machine . Training ceriping manufacture by applying vacuum frying and drainer machine. Training
in maintenance of Vacuum frying and drainer machine . At the end of the monitoring activities and
transactions are carried out in accordance with the mentoring field problems faced by partners
during using of vacuum frying and drainer machine.

The results of the PPM activity program can realize the application of vacuum frying and
drainer machine. Capacity of vacuum frying machine is 5 kg , with heaters LPG stoves, and
vacuuming with a water jet pump 0.75 to 1 HP (600-750 watts). Drainer machine used tube
drainer that has a capacity of 0.3 m3, electric drive 1/3 PK 250 watts . Farmers Group Taman
Mojo gains knowledge and skills about the operation of the vacuum frying and drainer machine.
Group members acquire knowledge and skills of maintenance techniques about vacuum frying
and drainer machine . PPM activities help and provide benefits to the partners in holding the
ceriping manufacturing industry.

Keywords: engineering, technology, machinery processing, ceriping, maintenance

*)1 Lecturer Department of Mechanical Engineering Education in Faculty of Engineering, State
University of Yogyakarta

*)2 Lecturer Department of Civil Engineering and Planning Education in Faculty of Engineering,
State University of Yogyakarta


